
N o1
7e année

avri l  2006

Nouvelles des 
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Si vous cherchez des informations sur les 
fournisseurs de poisson néerlandais et leurs 
produits, consultez alors www.dutchfish.nl.

Les Pays-Bas se distinguent par  
leur commerce de poisson

Si l’on considère les captures et l’élevage de poisson au plan international, force 
est de constater que les Pays-Bas jouent un rôle modeste. Mais en établissant la 
liste mondiale des plus grands exportateurs, on constate alors que les Pays-Bas 
occupent la neuvième place, et, s’agissant des importations, ils se placent juste en 
dessous du top dix.

Comment se présente la production mondiale de poisson, et quel rôle y jouent les 
Pays-Bas ? Voici un exposé et quelques chiffres.
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dont 80 pour cent sont destinés à la 
consommation humaine, le reste (huile et farine 
de poisson), diminuant progressivement.  
La moitié du poisson est commercialisée à l’état 
frais. En outre, 27 pour cent du poisson est 
congelé, 10 pour cent fumé ou séché, et  
11 pour cent est proposé sous forme de 
conserves. Le pourcentage de poisson frais et 
congelé est quelque peu à la hausse ces  
dernières années.
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Suite page 2

Sur le plan mondial, la quantité totale des 
captures de poisson s’élève à 90 millions de 
tonnes. La Chine est de loin le plus grand 
producteur, réalisant environ 18,5 pour cent des 
captures, le Pérou, les Etats-Unis et l’Indonésie 
suivant de très loin. Le total des captures, qui 
s’élevait encore à 94 millions de tonnes en 1997, 
régresse au niveau mondial.

Captures de quelques pays en 
millions de tonnes

Chine 16,5

Pérou   6

Etats-Unis   5

Indonésie   4,7

Norvège   2,5

Islande   2

Pays-Bas   0,6

L’élevage de poisson, en augmentation au niveau 
mondial, se chiffre à environ 42 millions de 
tonnes, contribuant ainsi pour environ 32 pour 
cent à la production totale. Selon les attentes, 
l’offre et la diversité des espèces de poissons 
d’élevage devraient continuer de progresser. 

Quantité de poisson d’élevage en 
millions de tonnes

Tilapia 1,6

Saumon 1,2

Crevettes 1,8

Moules 2,8

Huîtres 4,5 

Coquilles 1,2 

Les captures et l’élevage piscicole représentent 
ensemble une offre totale de poisson de  
130 millions de tonnes sur une base annuelle, 



Inspiration
Le poisson est un produit 
qui, par excellence, invite 
à la créativité. Songez à 
la variation croissante 
de l’offre actuelle et aux 
multiples possibilités de 
préparations du poisson.

Chaque année, nous 
découvrons à l’ESE, à 

Bruxelles, de nouveaux produits de poisson. Grâce à la 
créativité des producteurs, l’offre semble inépuisable. 
Ce salon international est incontestablement une source 
d’inspiration, et le secteur néerlandais de la pêche y sera 
à nouveau largement représenté cette année. 

En cette période où notre production est sous pression, 
les négociants néerlandais de poisson recherchent des 
alternatives, par exemple en important davantage.  
Les Pays-Bas comptent parmi les plus grands 
importateurs et exportateurs de poisson.  
Les trois-quarts de l’offre proviennent des importations, 
80 pour cent de l’offre totale étant vendus hors des 
Pays-Bas. Ainsi, les Pays-Bas sont uns des rares 
exportateurs nets en Europe, ce qui implique un 
excédent des exportations sur les importations.  
L’offre provenant de l’aquaculture croît également.  
Non seulement les pisciculteurs produisent plus, mais ils 
proposent différentes espèces, telles que tilapia, pangas 
et perche du Nil, qui ont maintenant acquis une place 
importante auprès du consommateur européen. 

Parallèlement à l’offre de poisson exotique, les Pays-Bas 
occupent toujours une place unique avec leurs propres 
produits, tels que la sole et le carrelet.
L’Office Néerlandais pour les Produits de la Mer a 
récemment eu l’honneur de remettre des prix à des 
enfants italiens, qui avaient réagi à notre appel pour 
faire un dessin de la princesse Carrelette et de la vie 
dans la mer. Depuis quelques années, cette princesse 
joue un rôle primordial dans notre campagne publicitaire 
italienne pour le carrelet, visant les ménages avec de 
jeunes enfants. Ceux-ci considèrent le carrelet, poisson 
sans arrêtes, comme un produit sain, idéal pour les 
enfants. La princesse Carrelette est bien connue des 
enfants, puisqu’ils ont été nombreux à réagir et à nous 
envoyer de magnifiques dessins.  
Il n’est malheureusement pas possible de vous montrer 
toutes ces créations d’enfants, bien inspirés par notre 
charmante princesse et par la mer. 

Tilly Sintnicolaas
Directeur
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Accords sur les captures 2006 

au niveau mondial, sauf pour quelques espèces 
pélagiques. Cependant, les Néerlandais sont 
des acteurs importants dans le domaine du 
commerce, le port de Rotterdam et l’aéroport 
international de Schiphol jouant, dans ce 
contexte, un rôle important. Par ailleurs, les 
Néerlandais sont de longue date un peuple 
commerçant. Un quart du poisson néerlandais est 
produit par la flottille néerlandaise, les  
trois-quarts restants proviennent des 
importations. Les Pays-Bas sont un des rares 
exportateurs nets en Europe, puisque
80 pour cent de l’ensemble du poisson sont 
commercialisés hors des Pays-Bas. En outre, 
environ 80 pour cent des exportations sont 
destinés à des pays d’Europe. 

Source : Introduction du Président de la 

Fédération de la Pêche, drs. G. Pastoor, 

Le secteur de la pêche en mouvement, que fait 

le commerce?’
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Les accords entre les ministres européens de 
la pêche sur les quantités de poissons que les 
pêcheurs pourront capturer en 2006, sont 
satisfaisants pour le secteur néerlandais du 
poisson plat. Les pêcheurs néerlandais ont 
préconisé régulièrement la mise en place d’un plan 
pluriannuel impliquant moins de variations des 
totaux admissibles de capture (TAC).  
Une production stable est, à leurs yeux, 
importante pour une industrie de transformation 
néerlandaise saine. Pour les Pays-bas, le poisson 
plat, notamment, est d’un grand intérêt 
économique. En 2006, les pêcheurs européens 
pourront capturer un peu moins de poisson plat, 
mais ces fluctuations sont relativement faibles.  
Les TAC pour la sole dans la mer du Nord ont 
baissé de 5 pour cent par rapport à 2005, se 
chiffrant désormais à 17.670 tonnes. Pour le 
carrelet, les TAC ont baissé de 59.000 à  
57.441 tonnes, soit une baisse de 3 pour cent. 
S’agissant des autres espèces de poisson plat 
de la Mer du Nord, telles que turbot, barbue et 
limande-sole, la baisse est de 5 pour cent. 

Dépendance des importations

Le ‘bloc commercial’ des pays de l’Union 
européenne est le principal importateur de 
poisson. Dans le marché de l’UE, la dépendance 
des importations pour la consommation est très 
forte. Le marché européen représente au total 
environ 14 millions de tonnes, dont six millions de 
tonnes proviennent de l’UE. Les huit millions de 
tonnes restantes sont importées de pays hors de 
l’UE. Dix années plus tôt, le marché représentait 
encore 11 millions de tonnes, ce qui implique une 
croissance de plus de 25 pour cent.  
Les arrivages sont restés pratiquement inchangés 
ces dix dernières années, la croissance du marché 
étant due pour une large part à la croissance des 
importations.

Les Pays-Bas sont un véritable pays de transit, 
la plupart du poisson qui y est transformé étant 
exportée. S’agissant de l’élevage et de l’arrivage, 
les Pays-bas ne jouent pas de rôle significatif 

Suite de la page 1

Les TAC pour le cabillaud baissent de  
15 pour cent, car contrairement aux attentes,  
la reconstitution du stock tarde à se réaliser.

Le merlan bleu

Des limitations ont été fixées également à la pêche 
pélagique. Les TAC pour le hareng baissent de  
15 pour cent, s’élevant à 454.751 tonnes.  
Le chinchard reste au même niveau,  
137.000 tonnes. Les TAC pour le maquereau ont 
été fixés à 415.824 tonnes, et pour le merlan bleu 
à 600.000 tonnes, ce qui constitue une baisse 
considérable. La flottille des chalutiers néerlandais 
a développé la pêche au merlan bleu, les Pays-Bas 
étant l’un des rares pays membres de l’Union 
européenne, à investir dans la recherche sur 
cette espèce. Aussi, le secteur des chalutiers s’est 
employé, l’an dernier, à réaliser un unique accord 
sur la répartition du merlan bleu entre l’UE, 
la Norvège, les îles Féroé et l’Islande. De cette 
manière, les chalutiers néerlandais ont largement 
contribué à une pêche durable du merlan bleu. 

Total Allowable Catch 

Chaque année, le Conseil des ministres 

européens de la pêche définit, sur la base des 

avis des biologistes, les quantités maximales 

de stocks commerciaux que les pêcheurs 

seront autorisés à pêcher l’année suivante, 

les Totaux Admissibles de Capture (TAC).  

Ces TAC sont répartis en quotas nationaux.

TAC et quotas contribuent aussi à maintenir 

et à préserver les stocks de poissons.



3

Concours  de dess in  i ta l ien

Carrelet, la princesse bleue
En Ital ie ,  les pr incipaux acheteurs de poisson sont les mères de jeunes enfants.  
El les considèrent le  f i let  de carrelet ,  sans arrêtes,  comme un produit  sain et  
fac i le .  Les enfants semblent bien apprécier  le  carre let ,  formant le  groupe c ible 
dans les campagnes publ ic i ta ires de l ’Of f ice Néerlandais pour les Produits de la 
Mer,  organisées en Ita l ie  pour le  carre let .

La campagne Carrelet, la Princesse Bleue, fut 
introduite en Italie en 2003, et l’an passé, on a 
ajouté au programme un concours de dessin. 
Au moyen d’annonces dans différents journaux et 
magazines, on a demandé aux enfants de faire un 
dessin de la Princesse Carrelette. 

Alexander, cinq ans, a gagné le premier prix 

avec ce dessin. Il a été invité avec ses parents 

à venir aux Pays-Bas pour faire connaissance 

personnellement avec le secteur des poissons 

plats. 

La perche du Nil 
Le  ro i  des  poissons  afr i ca ins

Le marché européen est en essor, celui-ci  étant porté, entre autres, par 
l ’ importation de nouvel les espèces tel les que le pangas et la perche du Nil,  espèces 
bien accuei l l ies par les consommateurs européens. Le marché de l ’UE pour la 
perche du Nil  représente quelques 56.000 tonnes de f i let par an, alors que la part 
du marché pour le pangas a augmenté jusqu’à 40.000 tonnes de f i let.  

Le goût

D’après les connaisseurs, la perche du Nil est 
un poisson d’eau douce offrant d’excellentes 
possibilités culinaires, à la chair ferme et au 
goût savoureux. L’odeur de la perche fraîche est 
neutre, douce et fraîche. En Afrique, ce poisson 
est séché, salé et fumé. En Europe occidentale, il 
est principalement mis en vente en fi lets, d’une 
structure ferme, qui se prêtent à tous les modes de 
cuissons, à l’étuvée, dorés à la poêle, grillés et frits.

La disponibil ité

La perche du Nil est disponible toute l’année. 
Sa structure et son goût en font un bon 
remplaçant d’espèces telles que le cabillaud, le 
tilapia et la morue noire. La perche du Nil est 
généralement transformée en fi lets et exportée 
congelée. 

Le goût

La perche du Nil (Lates niloticus), appelée aussi bar 
Victoria, est un véritable prédateur. 
Ce poisson d’eau douce doit son nom au fait qu’il 
fut un jour lâché dans le lac Victoria, en Afrique 
Centrale. Il apprécia si bien ces eaux, qu’il chassa 
les autres espèces, proliférant désormais dans ce 
lac. La perche du Nil est maintenant devenue un 
important produit d’exportation. 

L’anatomie du poisson

La perche du Nil est le plus gros poisson d’eau 
douce d’Afrique, raison pour laquelle il est 
surnommé le Roi des poissons africains. Il peut 
atteindre un poids de 80 kg et une longueur de 
deux mètres. Ce poisson a le dos brun verdâtre et 
le ventre blanc, ses fl ancs sont argentés. 

Le concours a été un grand succès, plus de 
1.800 enfants ayant envoyé leur dessin. Au jury 
revenait la tâche diffi cile de choisir les meilleurs 
dessins. En février dernier, à Gênes, les trois 
gagnants par catégorie ont été invités, 

dans une ambiance de fête, à la remise des prix. 
Vous trouverez les dessins gagnants sur le site 
www.principessaplatessa.it, sous 
il concorso/i vincitori.



Informations
Les Nouvelles des Produits de la Mer 
sont publiées par l’Office Néerlandais 
des Produits de la Mer dont le siège est à 
Rijswijk, Pays-Bas. L’Office Néerlandais des 
Produits de la Mer assure la promotion  
collective du secteur néerlandais de la pêche.

Les Nouvelles des Produits de la Mer  
paraissent en sept langues: 
néerlandais, allemand, français, espagnol, 
italien, anglais et polonais.

Edit ion et  rédact ion :  
l’Office Néerlandais des Produits de la Mer
Boîte Postale 72
2280 AB  RIJSWIJK, Hollande
Tel . :  + 31 70 - 33 69 655
Fax:  + 31 70 - 39 52 950
Courr ie l  :  info@dutchfish.nl
Site Web: www.dutchfish.nl

Abonnements:
Les Nouvelles des Produits de la Mer
vous sont adressées gracieusement
trois fois par an.

Les Nouvelles des Produits de la Mer 
sont réalisées avec le concours financier 
de l’Union Européenne.

Visitez les négociants et producteurs 
de poissons néerlandais à l’ESE  
L’European Seafood Exposition (ESE) compte parmi les plus grands salons professionnels 
internationaux dans le secteur de la pêche. Des producteurs et négociants de poissons 
et produits de poissons, représentant plus de 100 pays, se rencontrent chaque année 
à Bruxelles. Plus de 1.200 entreprises y exposent leurs produits et services.
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Participants Stand

A.C.V. 1004
Poisson frais d’élevage de Turquie, bar et dorade.
Entier, précuisiné et en filets.  

Bertus-Dekker Seafood 1102
Toute la gamme de poisson plat, frais et surgelé.  

Bond Seafood 1101
Diverses innovations dans le domaine du poisson 
fumé, hareng guai et plats préparés.

Evimare Fish 1106
Poisson pélagique et poisson blanc, tels 
maquereau, hareng, sardine, Merlu et Hoki.

The Fish Company 1203
Diverse espèces de poisson plat, poisson 
pélagique, poulpe et poisson d’eau douce, 
et produits panés. Produits surgelés, 
emballages en grandes masses et/ou en unités 
consommateurs.

Flevoland Fish Export 1009
Outre l’assortiment standard (filets et produits 
panés), une gamme à valeur ajoutée, de plats 
et composants pour plats préparés, à base de 
diverses espèces de poissons.

Froconsur 1003
Entreprise commerciale professionnelle 
spécialisée dans l’importation et l’exportation 
de poissons et fruits de mer congelés.

Hokkai Suisan / Hokkai Trading 1108
Propres production, distribution et livraison à 
domicile de spécialités de poisson japonaises de 
haute qualité. Importation et exportation de 
mets délicats orientaux à base de poisson.

9-11 mai Bruxelles

L’ESE aura lieu cette année du 9 au 11 mai,  
ses heures d’ouverture sont les suivantes :
Le   9 mai de 10h00 à 18h00
Le 10 mai de 10h00 à 18h00
Le 11 mai de 10h00 à 16h00

Pavil lon Hollande

Vous trouverez une partie des participants 
néerlandais à l’ESE dans le hall 6 du Pavillon 
Hollande.  
Ces participants sont mentionnés ci-dessous.

Participants Stand

Neptunus 1002
Spécialisé dans les produits de hareng.

Ocean Fish 1005
Carrelet, limande commune, sébaste, cabillaud, 
lieu noir, pangas, perche du Nil, filets légèrement 
salés, produits panés et en portions.

Office Néerlandais  
pour les Produits de la Mer 1201
Promotion des produits de poisson néerlandais. 
Large et unique assortiment, comportant des 
produits néerlandais, du poisson importé de 
toutes les parties du monde, et du poisson 
d’élevage.

Platvis Holland 1109
Producteur de marques de distributeurs, 
emballage de nombreuses espèces de poissons 
pour des grandes marques, pour les besoins de la 
restauration et du commerce de détail. Spécialisé 
dans les filets naturels (non préparés) et panés.

S.G.S. 1105
Gestion totale de la qualité dans toute la filière 
poisson, dans le monde entier.

Piet Verwijs - Van der Endt 1006
Spécialisé dans le homard, les huîtres et les 
moules.

Visscher Seafood 1001
Toutes les espèces de la Mer du Nord. Spécialisé 
dans la sole et le cabillaud. Du saumon frais 
importé directement de Norvège est transformé 
en filets ou en portions. 

Welmar Europe 1008
Production et distribution de poisson et de 
produits de poisson de l’Atlantique Nord, 
ayant une plus-value, tels que le saumon sauvage 
de l’Alaska, le lieu de l’Alaska, le cabillaud 

Pot d’accueil  de  
l ’Office Néerlandais pour  
les Produits de la Mer

Le 9 mai de 17h00 à 19h00, vous serez 
sincèrement bienvenus au stand de l’Office 
Néerlandais pour les Produits de la Mer, au 
Pavillon Hollande. Vous aurez l’occasion, 
autour d’un verre et d’une collation, de faire 
connaissance avec des représentants de l’industrie 
et du commerce néerlandais de la pêche. 


